
食品表示基準が変わります！

新しい食品表示基準に基づく
食品表示講習会

『新しい食品表示基準に基づく食品表示講習会 9/12（木）』 受講申込書

佐野商工会議所 経営支援課 宛

※ご記入頂いた上表は、商工会議所からの各種連絡・情報提供のために利用するほか、
　セミナー参加者の実態調査・分析のために利用することがあります。

令和 元年　　　月　　　日

令和2年までに食品表示をリニューアルする準備はできましたか？

「食品表示のルールを知らない」、「対応方法が全くわからなくて困っている」と言う方に、

食品表示法や表示作成のポイントなどをわかりやすく解説します。

アレルゲン表示や栄養成分表示のほか、平成29年に改正された最新の原料原産地の表示方法等

についても説明します。（平成30年度に開催した講習会と同内容となります。）

参加費無料（事前申し込み制）

【日　時】 令和元年9月12日（木） 午後2時～午後3時30分
【講　師】 安足健康福祉センター 健康対策課職員
　　　　 安足健康福祉センター 生活衛生課職員

【会　場】 佐野商工会議所 3階 大会議室
【定　員】 50名程度（先着順）
【申込み】 下記申込書に必要事項をご記入の上、
　　　　 FAX（0283-22-5517）にてお申し込みください。
【問合せ】 佐野商工会議所 経営支援課  新井（TEL.0283-22-5511）
【主　催】 佐野商工会議所 食品部会
【共　催】 佐野商工会議所  交通・サービス業部会
　　　　 佐野商工会議所  金融・情報教育部会
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FAX. 0283-22-5517

名 称
原材料名

内 容 量
賞味期限
保存方法

販 売 者

ポテトチップス
馬鈴薯（国産、遺伝子組換えでな
い）、植物油脂（米油、パーム油）、
粉末ソース（ウスターソース、食塩、
砂糖、香辛料）、砂糖、食塩、トマト
パウダー、香辛料、オニオン、デキス
トリン、調味料（アミノ酸等）、酸味
料、加工デンプン、微粒二酸化ケイ
素、着色料（カラメル）、甘味料（ス
テビア）
50g×3袋
側面・内袋に記載
直射日光、高温多湿を避けて保存
してください。
株式会社アソシエグリーンファームA1
栃木県佐野市馬門町957

みんなでぽてとちっぷす
佐野B級グルメ いもフライソース風味

※開封後は早めにお召し上がりください。


